KICK

FOOD SERVICES

y MENU-MISE-EN-PLACE
VOOR EEN EFFICIENT
KEUKENRENDEMENT



Beste Chef,

Maakt u, als keukenverantwoordelijke, weleens de rekensom, die u
laat inzien of een bepaald gerecht vanuit de basis bereid moet
worden, of dat de oplossing zit in voorbereid keukengemak.
Kortom, waar wordt onnodig veel tijd aan besteed? Beheersing van
foodcost is noodzakelijk om de rendabiliteit van de keuken te
verzekeren. Keuzes maken op basis van kosten en minder

keukenhandelingen zijn belangrijker dan ooit.

Komt v tijd te kort tijdens de mise-en-place?
Wilt u als chef meer tijd voor creativiteit en
grip houden op de foodmarge in de keuken?

Het gamma mise-en-place producten helpt u, de foodcost van het
gehele productieproces, onder controle te houden en laat
voldoende ruimte over voor persoonlijke signatuur.

Gemak als verlengstukje in de mise-en-place keuken
Tijdwinst en minder arbeidsuren

Constante smaak en kwaliteit gewaarborgd
Kostenbeheersing, betere foodmarge en keukenrendement
Actuele smaakprofielen met ruimte voor je eigen signatuur
Eenduidig gecalculeerd en georganiseerd

Op maat inkopen en efficiéntere voorraadplanning
HACCP gecertificeerd

Allergeen gedeclareerd

U profiteert van operationele efficiéntie en winstgevendheid, doordat
voorbereidende routinematige keukenwerkzaamheden, uit handen
genomen worden.
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Soep voor elk moment van de dag als
voorgerecht, tijdens een lunchmoment, als

een cappuccino of complefe maaltijd met

brood en smeersels. Met een beetje creativiteit
zijn deze wereldse basissoepen te gebruiken als
sauzencomponent.

art.nr. 46.932.15
art.nr. 46.932.23

art.nr. 46.932 .31

Bisque, Tomatensoep, Tom Kha Kai,
schaaldierensoep Hollandse klassieker Thaise kokossoep
2 bk x 3000 gr 2 bk x 3000 gr 2 bk x 3000 gr

Ambachtelijk gegaard met smakelijke
bijpassende kruidening. Door de bereiding
blijft de vleesstructuur met de bijpassende
smaak gewaarborgd.

art.nr. 46.214.64

art.nr. 46.214.48
art.nr. 46.214

Kip cashew Gele curry kip Runder rendang
gegaard gegaard ragout
2 zk x 3000 gr 2 bk x 2000 gr 2 bk x 2000 gr

langzaam gegaard, zowel aan de binnen- als buitenzijde, met
smakelijke bijpassende kruidening. Door de slow-cooking
bereiding blijft de vleessiructuur met de bijpassende smaak
gewaarborgd.
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Varkensprocureur in Buikspek Rundersukade, Ribfingers
honingmosterdsaus, sousvide ingerold, gegaard  slow cooked
slowcooked 2 zk x 2000 gr 2 zk x 2000 gr 2 zk x 2000 gr

2 zk x 2000 gr
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In Amerika kennen ze “pulled meat” al vele jaren. Grotere delen vlees
worden op een lage temperatuur gegaard. Deze slowfood bereiding
maakt dat de structuur van het viees sappig en mals blijft, met een licht
rokerige nasmaak. Nadat het vlees gaar en afgekoeld is tot kamertemperatuur

wordt het vlees uit elkaar getrokken. Inmiddels is “pulled meat”, een ware trend

geworden, of het nu gaat om streetfoodestivals, brasserie en de restaurantkeuken

"pulled meat” slaat overal aan.

art.nr. 46.214.22
art.nr. 46.214.30

Pulled chicken
2 bk x 2000 gr

Pulled pork

2 bk x 2000 gr

Kleurrijke veganistische groentencrémes

op basis van 100% groenten zijn vitermate 50 )
geschikt voor veelzijdige warme of koude o o
toepassingen. - nf)
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Créme Creme
knolselderij pastinaak
N © o 4 bk x 500 gr 4 bk x 500 gr
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Créeme Creme
wortel zoete ui zoete aardappel
4 bk x 500 gr 4 bk x 500 gr 4 bk x 500 gr
Deze monchou
roomkaas heeft een  —
. )
zachte en luchtige .
fextuur en een heerlijk 5
zoet smaakaccent. Een uniek g
product waarmee je eindeloos .
=
kunt variéren. Bijvoorbeeld met &
( kersen, chocolade, (bastognelkoek- © 4
crumble, dadels, spek, patisserie en Monchou
desserfs, 4 b|< x 1000 gr
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